Mai 2014

Frihlingsweine

Freitag, 9. Mai, 16-19 h
Samstag, 10. Mai, 11-16 h

Probe zum Monatsbeginn:

Uberall in Westeuropa war der Winter kurz,
das Frihjahr kam rasend schnell. Fruhlings-
feste mussten vorverlegt werden. Mehrfach
fuhlte man sich wie im Sommer.

Sortiment

fein-aromatisch

Scherr, Siidpfalz
2013 Weilder Burgunder tro.- 5,95

Rainer Sauer, Franken
2013 Escherndorf Silvaner
Muschelkalk - 9,90

Winter, Rheinhessen
2013 Silvaner tro. 7,90

Rabl, Kamptal
2013 Griiner Veltliner
~weiles Kreuz“ - 6,90

hat schon mehr ...
gehaltvoll

Grohl, Rheinhessen
2011 Silvaner ,Alte Reben"” tro.
Meimberg exclusiv - 7,90

Rabl, Kamptal
2012/13 Gruner Veltliner
~Spiegel” - 7,90
Lehensteiner, Wachau
2011 ,Ried Hinterkirchen® - 11,90
2011 Smaragd
,Ried Achleiten” - 22,90

Geyerhof, Kremstal
2008 Griiner Veltliner
,Gaisberg” - 18,90

viel Aroma, viel-
Frucht

Domaine Corbillieres, Loire
2012 Touraine Sauvignon - 7,90

Kellerei Terlan, Siidtirol
2012/13 Sauvignon Winkl -

Ansitz Waldgries, Sudtirol
2013 Sauvignon - 15,90
(ab Juni 2014)

Clos des Verdots, Bergerac
2013 Bergerac blanc - 7,90

Ch. Tour de Mirambeau,
Bordeaux
2013 Entre-deux-Mers - 8,90

Scherr, Siidpfalz
2013 Fruhlings-Sommer-Cuvée
feinherb - ,Amadeus* - 5,95

eigene Pfalz-Selektion
2013 Scheurebe Spéatl. trocken
,Julius in der Pfalz” - 8,50

13,90

warmer Sommer

eigene Pfalz-Selektion
2013 Riesling trocken
Buntsandstein - Alte Reben
LJulius in der Pfalz” - 7,95

Die Winzer hatten damit ihre Probleme:
Wahrend die Weinbergsarbeit forciert werden
musste, riefen die Weinfreunde bereits nach ganz
frischem WeiBwein. Dabei hatte den 2013er Wei-
nen ein wenig mehr Ruhe im Keller gutgetan. Denn
die Traubenreife war bekanntlich im letzten Herbst
oft nicht optimal, die Saure der Beeren recht hoch.
Inzwischen sind viele Weine gefillt. Die Qualitat:
meist besser als erwartet. Aber es gibt viele Wei-
ne, denen man massiv, insbesondere mit Entsau-
erungsmalRnahmen zu Leibe geriickt ist. Diese
Weine zeigen zwar auch Frucht, sie ist aber meist
nur zart und von kurzer Lebensdauer. Dazu kommt
oft ein Mangel an typischen Aromen der jeweiligen
Traubensorten.

Wir sind noch mitten im Prozess des Probierens,
kénnen aber bereits manch' gutes Tropfchen fur
Frihling und Sommer liefern. Und wie immer fanden
wir Winzer und Regionen, die qualitativ mit ihren
WeiRweinen herausstechen.

Silvaner

Auf der Suche nach einem Wein fiir den Frihling,
denkt man schnell an Wein fur zarte Spargelgerich-
te: genugend Korper, zart in Frucht und Aroma. Da
war Silvaner jahrelang unsere erste Wahl. Diesmal
mussen wir uns hier ein wenig bedeckt halten. Gu-
tes Angebot ist rar. Nur von dort, wo Silvaner-Reben
in besten, warmen Lagen und dann noch auf besten
Muschelkalk- oder Keuper-Béden stehen, kommen
auch in diesem Jahr beste Silvaner-Weine her.
Hochburg ist Franken.

2013 Escherndorfer
Silvaner trocken

RAINER SAUER Rainer Sauer, Fran-
m SILVANER ken’ 9’90 €

= "‘j""_':‘-‘f feines Aroma, reife

— Birnen- und Melonen-

; frucht, Krauter- und

Ll Blutennoten, feine
Mineralitat.

WeiBburgunder

Gewinner des Jahrgangs 2013 war wohl der Weif3-
burgunder. Er wurde reif und konnte auch vor dem
Herbstregen und einsetzender Faulnis geerntet
werden. Guter 2013er Weilburgunder erreichte
ausreichende Ochslewerte in guter Kabinett-Qua-
litat, in den letzen Jahren eine Raritat. Nun gibt es
sie wieder. WeiRburgunder in Universalqualitat zu
leichter Frihjahrs- und Sommerkiche.

2013 WeiBburgun-
der Weingut Scherr,
Siidpfalz, 5,95 €

n ~ | frisch, eher leicht, fast
! 1| verspielt, dezent in der
Saure; im Aroma domi-
“ nieren hell-gelbe Friich-
te (reife gelbe Apfel und
Birnen); angenehm rund
und trinkflussig.

Griiner Veltliner

Griiner Veltliner ist der WeiRweinklassiker Oster-
reichs und gedeiht bestens auf Léssbdden Nie-
derosterreichs. Im Herbst 2013 konnte man in
Osterreich schone klassische Griine Veltliner bei
herrlichem Herbstwetter ernten. Allerdings keine
hochkonzentrierten Weine, wie in den letzten Jah-
ren, denn die Vegetationszeit war diesmal auch
in Osterreich verkiirzt. Dafiir aber Griine Veltliner
von mittlerem Kérper und Alkohol, ausreichender
natlrlicher Frische und wunderbarer Balance. Die
Mengen waren allerdings - ahnlich wie in Deutsch-
land - gering.

Spannender, frischer GenuR:

Weine fur Fruhjahr und Sommer

2013 Griiner Veltliner
»Spiegel“ - Weingut
Rabl, Kamptal, 7,50 €

duftig in der Nase,
fruchtbetont (Apfel,
feine Noten exotischer
Friichte), Gewiirzaro-
men mit mineralischen
Noten und feiner Pfeffernote, recht voller, ange-
nehmer Kérper. Fachleute trauen dem Jahrgang
viel Reife-Potenzial zu. Dieser Wein kann es
gut mit cremigen, gewlirzten Sauce zu Gemlise,
Fisch und Gefliigel aufnehmen. (Wer mehr Kraft
mdchte: siehe nebenstehende Liste).

Griiner Veltliner

Fruchtintensive Rebsorten

Bei uns wird Wein oft solo, ohne grof3es Essen,
getrunken, zunehmend aromastarke Weine:
Sauvignon, Scheurebe, manchmal auch Gelber
Muskateller. Auch zur Speisenbegleitung eignen
sich solche Weine, sie sind perfekt zu Salaten
mit ersten frischen Friichten (Erdbeeren, spater
auch Pflaumen, Aprikosen -auch als Chutneys)
oder mit fruchtigem Essig und gutem (fruchtigem)
Olivendl extra vergine. Auch feiner Fisch hat jetzt
Hochkonjunktur. Krauter, Zitrone, Ingwer dirfen
ins Spiel kommen.

2013 Scheurebe Spatlese trocken
Selektion ,,Julius in der Pfalz“, 8,50

Viel Frische und Leichtig-
keit, exotische Frucht, vor al-
lem Pampelmuse, mit einem
Touch von Holunder und Cas-
sis, recht nachhaltig. GroB3-
artig wie der Vorgéngerjahr-
gang. Hier zahlt Winzerfleil3
und rigide Selektion.

2012 Sommercuvée
,<Amadeus* feinherb
Weingut Scherr,
Siidpfalz, 5,95 €

\1

Ein Cuvée aus Riva-
ner, WeiBburgunder
und Scheurebe, wun-
derbar frisch, exo-
tisch- fein n der Frucht,
mit leichter Restsiisse.
Terrassenwein!

Und zum guten Schluss:
der Kénig der
WeiRweine — der
Riesling

GroRartige Rieslinge von 2013 wer-
denrar sein, da bleiben wir bei unse-
rer Aussage im letzten Weinjournal.
Dennoch gibt es wieder wunder- PFALZ
schéne Rieslinge einer Qualitatsstu- )13
fe, die wir friiher Kabinett nannten; | RIESLING TRO
Weine natiirlicher Leichtigkeit und | inisinDSTEIN- AL
mit der fur den Riesling so typischen
Vielschichtigkeitund Eleganz. Die Besten werden demnéchst
ihre Herkunft, auch ihre Boden verraten, aktuell zeigen sie
sich von der fruchtig-spritzigen Seite. Ein Solo-Genuss st hier
aktuell noch optimal, besonders an sehr sommerlich warmen
Tagen.

2013 Riesling trocken

»Selektion Julius in der Pfalz“, 7,95 €
Richtig Gliick hatten wir beim Probieren, als

wir zwei kleine Tanks mit Riesling alter Reben,
obendrein von kargem Bundsandstein entdeck-
ten. Und dann durften wir diese beiden Weine
nach unserem Gusto auch noch zu einem Cuvée
zusammenflhren. Alle sind begeistert.






